BEST WESTERN HOTEL CHAVANNES-DE-BOGIS

LE 360° / DINER DE GALA ET FETE

Léventail de tomate et mozzarella parfumé a I'huile d’olive vierge et au basilic
Le saumon cru mariné a I'aneth et aux agrumes
Le melon de Cavaillon et son jambon cru
La salade de crevettes roses «retour des iles» au coeur de palmier et ananas
La salade fraiche du marché
Le tartare de beeuf et ses toasts

seksk

Le filet de veau roti aux cepes
ou
Le train de cotes de beeuf roti, sauce bordelaise
accompagné de son gratin dauphinois
et son bouquet de 16gumes frais

La salade de fruits frais / Le tiramisu / La tarte au citron légerement meringuée
Le fondant au chocolat / Les sorbets divers

CHF 89.-/ 60 € par personne (hors boisson)

Le menu «360°» ci-dessus varie au gré des saisons et en fonction du marché.

Tous ces menus sont donnés a titre indicatif.

Notre directeur adjoint, Olivier Surmont et son assistant, Franck Thomas, restent a votre disposition

pour établir avec vous le menu le plus approprié a votre manifestations.

Best Western Hotel Chavannes-de-Bogis - Les Champs Blancs - CH-1279 Chavannes-de-Bogis

Tél.: +41 22 960 81 81 - Fax: +41 22 960 81 82 - info@hotel-chavannes.ch - www.bestwestern.ch




BEST WESTERN HOTEL CHAVANNES-DE-BOGIS

DINER DE GALA - BANQUETS ANNIVERSAIRES-BAPTEMES

La féte s’invite dans votre assiette

La terrine de saumon aux noix de St Jacques, créme d’échalote acidulée
Le feuilleté aux champignons cuisiné a la creme

Le filet de canard poélé au miel et épices
accompagné de son gratin dauphinois et de sa bouquetiere de 1égumes frais

Le tiramisu, sa sauce vanille et ses fruits du moment

CHF 65.- / € 44 par personne (hors boisson)

ibécouve&te

La fantaisie gourmande aux trois saumons

Les médaillons de filet mignon de porc au jus de truffes noires
accompagnés de ses pommes chateaux et de sa fricassée de champignons

Lassortiment de fromages
Le trio de petites cremes briilées aux épices «a découvrir »

CHF 75.-/ €50 par personne (hors boisson)

.72/1@556

La salade gourmande au magret de canard fumé
et foie gras salade de mesclun et julienne de légumes

Le panachée de poisson d'ici et d’ailleurs au beurre citronné
minute de légumes aux épices

Le contre-filet de beeuf roti, sauce bordelaise
accompagné de son gratin dauphinois et sa bouquetiere de 1égumes frais

Lassiette surprise du patissier aux parfums de saison

CHF 85.-/ €57 par personne (hors boisson)

Tous ces menus sont a titre indicatifs et peuvent variés au gres des saisons.
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